
Restaurant Notre carte

Burger Végétarien ................................................................................
Pain burger, galette végé, houmous de betterave, chèvre, 
tomates, oignons 
La Salade du Chef .................................................................................
Salade, toast houmous de betterave, tomates, chèvre frais, 
oignons frits, beignets  de courgette, pignons, pickels
Gnocchis à la crème .............................................................................
Gnocchis (~180g), crème parmesan, oignons frits, jambon 
cru, copeaux de parmesan 
Burger Steack Angus  .........................................................................
Pain burger, steak angus, Saint-Nectaire, sauce moutarde, 
tomates, oignons
Bavette à l’échalote ..............................................................................
Sauce échalote, salade, tomates, oignons, ail, rôti

Nos plats

La Burrata ..............................................................................................
Burrata (125g), tomates de couleur, croûtons, huile basilic, 
pignons, crème balsamique 
Camembert rôti au miel  .....................................................................
Salade, tomates, oignons, ail rôti, pickles, jambon cru, 
grenailles au beurre

Menu enfant|14,00€
Gnocchis à la crème au poulet 
ou fish pané aux graines, frites, salades 
1 sirop 
1 boule de glace au choix 

17,50€

19,90€

17.90€

18,00€

18,50€

19.90€

21.50€

Spécialités du Chef 

Crumble aux fraises ............................................................................
Moelleux au chocolat  ..........................................................................
Tiramisu Nutella  ...................................................................................
Café gourmand  .....................................................................................

Nos desserts maison
8,50€
8,50€
8,50€
9,50€
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Sirop à l’eau
Jus de fruit 
Diabolo
Coca-cola
Coca-cola zéro
Perrier
Sprite
Schweppes
Fuze Tea
Oasis
Orangina
Fanta
Pyraser Limonade

2,70€
3,50€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
6,00€

BOISSONS FRAÎCHES BIÈRES APÉRITIFS 

VINS 

VERRE ET PICHETS (blanc, rouge & rosé)

Vin au verre
Vin en pichet 1/4
Vin en pichet 1/2
Vin en pichet 3/4

BOUTEILLES
Teres (blanc, rouge & rosé)
Château du Rouët - Vin de Pays 
de Méditerranée IGP
Harès (blanc, rouge & rosé)
Domaine de Harès - Vin de Pays 
de Méditerranée IGP
Esterelle (blanc, rouge & rosé)
Château du Rouët -  Côte de 
Provence
Paradis (blanc, rouge & rosé) 
Domaine Côtes d’Olt - Malbec

4,50€
9,00€

15,00€
18,00€

23,00€

23,00€
  

28,00€

28,00€

Nos boissons

Pastis
Ricard
Mauresque
Kir
Prosecco
Martini Blanc

3,00€
3,00€
3,50€
4,70€
4,70€
4,70€

Restaurant
Galopin
Panaché
Pression
Monaco
Leffe
Hoegaarden
Picon bière
Desperados
Bière des Gorges
Chouffe

2,00€
3,50€
3,90€
4,20€
4,20€
4,20€
4,50€
6,00€
6,90€
7,00€

COCKTAILS

Caïpirinha
Cachaça, Citron vert, Cassonade
Mojito
Rhum, Sirop de sucre de canne, 
Eau gazeuse / Limonade, Menthe, 
Cassonade, Citron
Apérol Spritz
Apérol, Prosecco, Perrier, Tranche 
d’orange
Téquila Sunrise
Tequila, Jus d’orange, Grenadine
Mojito fraise ou passion
Rhum, Sirop de sucre de canne, 
Eau gazeuse / Limonade, Menthe, 
Cassonade, Citron, Fraise ou 
Passion
Spritz blanc
Liqueur de fleur du sureau (St 
Germain), Prosecco, Perrier, 
Tranche de citron

7,00€

8,50€

9,00€

9,00€

9,50€

10,00€

NOTRE COCKTAIL FAVORI
Apérol Spritz Blanc

Liqueur de fleur 
du sureau (St Germain)
Prosecco
Perrier
Tranche de citron


